Abraham erstmals mit Bio-Range auf der ANUGA Organic

Zuwächse durch steigende Verbraucherakzeptanz

Seevetal im August 2007. Seit Jahren nutzt der Schinkenspezialist Abraham die in Köln stattfindende ANUGA, um sich nationalen wie internationalen Kunden als kompetenter Marktpartner im Bereich der Rohschinkenspezialitäten zu präsentieren. 

Der Marktführer für Rohschinken wird auf der ANUGA des Jahres 2007 gleich zweifach vertreten sein. Parallel zur Präsentation des klassischen Warenangebots auf der ANUGA Meat in Halle 5.2 wird Abraham erstmals auch auf der ANUGA Organic Flagge zeigen. Auf einem separaten Stand in Halle 5.1  begeht das aufstrebende Segment des Abraham Bio-Schinkens seine Messepremiere. 

Kompetenz-Ausbau im Bio-Segment 

Im Mittelpunkt des Messeauftritts stehen der Bio Schwarzwälder Schinken aus der Produktionsstätte Schiltach/Kinzigtal im Herzen des Schwarzwalds und der im norddeutschen Seevetal hergestellte Abraham Bio Landschinken. Das Angebot umfasst SB-Servierschnitt-Ware, Bedienware und Schinkenwürfel. Es deckt damit die zentralen Angebotsformen des SB- und Bedienthekenbereichs ab.

Beide Produktionsstätten, Schiltach wie Seevetal, sind den Bio-Richtlinien entsprechend zertifiziert. Das Schweinefleisch für den Abraham Bio-Schinken kommt aus kon​trolliert ökologischer Landwirtschaft. Jede Rohstoff-Charge ist lückenlos rückverfolgbar. Auch die Gewürze unterliegen den strengen Regeln der Bio-Herstellung. 

Ein in der Branche als beispielhaft geltendes Qualitätsmanagement mit IFS-, BRC- und QS- Standards auf höchstem Niveau gewährleistet höchste Produkt- und Liefersicherheit in einem von Mengenrestriktionen geprägten Markt. Hinzu kommen die regelmäßigen Prüfungen durch den Fachverband Öko-Kontrolle e.V. 
"Unsere Kompetenz im Bio-Schinken-Bereich wird damit nachhaltig unterstrichen“ betont der geschäftsführende Gesellschafter Jürgen Abraham.
Augenfällig untermauert wird das Qualitätsversprechen durch das auf allen Packungen gezeigte Bio-Siegel und das Markenstatement "Abraham - Der Schinkenspezialist".
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Bio-Ware wachsend nachgefragt

Bio-Produkte sind in der Mitte der Gesellschaft angekommen. Der Markt expandiert stetig. Der Verbraucherwunsch nach gesundheitsbewusster Ernährung beschert auch dem noch jungen Segment der Abraham Bio-Schinken kräftige Zuwachs​raten. Abraham nimmt hier mittlerweile eine führende Position ein. Sowohl im SB- als auch im Bedienbereich seien die Perspektiven, so Vertriebsgeschäfts​führer Heiner Zajonc, hervorragend. Das Segment entwickle sich entsprechend erfolgreich. 

Dazu Jürgen Abraham: "Der Absatzerfolg der hochpreisigen Bio-Ware belegt, 

dass der Verbraucher bereit ist, für hochwertige Lebensmittel einen angemessenen Preis zu bezahlen. Wir sind mit der Entwicklung sehr zufrieden."

Bereits seit 1999 produziert Schinkenspezialist Abraham Bio-Schinken, hat dieses Segment auch in Zeiten niedrigerer Nachfrage konsequent weiterentwickelt und profitiert jetzt von der nachhaltig positiven Entwicklung. 

Spezialitäten-Portfolio aus Europa für Europa

Als weltgrößte Ernährungs​messe bietet die ANUGA einen idealen Rahmen zur Herausstellung der internationalen Rohschinken-Präsenz von Abraham. Sechs Produktionsstandorte in Deutschland, Belgien und Spanien sowie enge Verbindungen zu Herstellern in Italien und der Schweiz belegen die europaweite Kompetenz in dieser Produkt-Kategorie.

Das in den jeweiligen Regionen verfügbare Know-how erlaubt entsprechend spezialisierte und auf die unterschiedlichsten Verbraucherwünsche zugeschnittene Angebotsformen. Unter anderem werden hier Produktentwicklungen für spanische Schinken-Spezialitäten genannt, die auf der Anuga vorgestellt werden sollen.
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